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DAS ZEICHNET SEEBODEN ALS SLOW FOOD VILLAGE AUS

Seeboden als Tor zum Millstatter See verzaubert mit seinen abwechslungs-
reichen Berg- und Wasserlandschaften. Wo einst sagenumwobene Haden
ihre Wundertaten vollbrachten, geniel3en heute die Menschen grof3es Na-
turkino mit regionaler Kulinarik und urigem Ambiente auf den Hutten der
Tschiernock AlIm. Grantnguglhupf, Reindling, Kasnudel, zinftige Brettljause
und Apfelmost - die Bauern und Produzenten haben sich ganz der Qualitat
verschrieben. Wochentlich werden die frischen Lebensmittel aus der Um-
gebung am Landmarkt zum Verkauf angeboten, darunter auch liebevoll
gefertigtes Kunsthandwerk. Immer wieder gibt es die Mdglichkeit, unsere
Gastwirte, Produzenten und Direktvermarkter persoénlich kennen zu lernen,
zum Beispiel bei unseren diversen Slow Food Veranstaltungen wie dem
Saisonauftakt oder beim Strudelfest.
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