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KARNTEN

Seeboden am
Millstatter See

ZL“ fur Genuss

in Seeboden am Nillstatter See




Resteuronts — Gesthéuser

mo.wi - a la carte Restaurant im Moserhof
Future award Hauptstral3e 48 | Tel: +43 4762 81 400 o

Karnten 2026
- www.moserhof.com Slow Food:
GaultsMillau Slow Food

Geoffnet 16:00 bis 21:00 Uhr, Reservierung erbeten
Montag - Thementag - Steakvariationen
Sonntag Ruhetag, Betriebsurlaub vom 17.10. bis Ende November
Das Beste aus dem See und dem heimischen Wald

GenieBerhotel “Das Moerisch”
Tangern 2 | Tel: +43 4762 81 372
www.moerisch.at

Taglich ge6ffnet von 19:00 bis 21:30 Uhr, Reservierung erbeten
Alpen-Adria-Gourmet Restaurant

Gasthof Ertlhof
HauptstralRe 101 | Tel: +43 4762 81 141
www.ertlhof.com

Taglich gedffnet von 11:30 bis 15:00 und von

17:00 bis 22:00 Uhr, Betriebsurlaub vom 18.10.-26.12.
gut burgerliche Kiiche mit Produkten aus eigener Landwirtschaft

Gasthof Perauer
SeeblickstralRe 37, 9851 Lieserhofen
Tel: +43 4762 3890, www.gasthof-perauer.at
Geodffnet: Donnerstag & Freitag ab 16:00 Uhr,
Samstag, Sonn- & Feiertag ganztagig

Montag bis Mittwoch Ruhetage
Regionale, internationale und saisonale Spezialitaten



Restouronts — Gesthouser

Gasthof Postwirt
HauptstraBe 64 | Tel: +43 4762 81 137 o
www.postwirt.at Slow Food'

Geoffnet: Dienstag bis Samstag 11:00 bis 22:00 Uhr,
Sonntag von 11:00 bis 15:00 Uhr,
Montag Ruhetag
Internationale und regionale Kiiche
saisonale Highlights | Wildspezialitaten

Burgrestaurant Sommeregg
Schlossau 7 | Tel: +43 4762 81 391
www.sommeregg.at

Geodffnet: Donnerstag & Sonntag von 11:00 bis 17:00 Uhr, Freitag &
Samstag von 11:00 bis 21:00 Uhr
Montag, Dienstag & Mittwoch Ruhetag
Klassische Speisen und ritterliche Burgschmankerl | Ritterbier im
Tonkrug | Ritteressen fur Gruppen

Gasthof Bierwirt
Lieseregger Stral3e 8 | Tel: +43 4762 81 156
www.gasthof-bierwirt.at

Gedffnet: Mittwoch bis Freitag ab 16:30 Uhr, Samstag & Sonntag ab
10:30, Kuiche 11:30 bis 14:00 & 17:30 bis 21:00 Uhr
Montag Ruhetag, Betriebsurlaub vom 18.10.-1.12.
Heimische Spezialitaten | Wild | regionaler Fisch



Resteurents — Gesthauser

Gasthof Tangerner Wirt
Tangern 17 | Tel: +43 476281129  §low Food'
www.tangernerwirt.at
Geoffnet Montag bis Samstag ab 16:00 Uhr, Sonntag ganztagig,
Kuche: 17:00 bis 20:00 Uhr, Sonntag zusatzlich 11:00 bis 13:30 Uhr
Mittwoch & Donnerstag Ruhetag, Betriebsurlaub vom 1.11.-1.12.

Gut burgerliche Kuche | Wild aus der Region | Lamm aus eigener
Landwirtschaft

Gasthof Bachlwirt
Wirlsdorfer Strale 19 | Tel: +43 664 518 28 50
Geoffnet: 11:00 bis 23:00 Uhr
Mittwoch und Donnerstag Ruhetag,

warme Kuche bis 20:30 Uhr
Klassiker und Schmankerl der Osterreichischen Kiiche | Pasta |

Gasthof Trefflinger Wirt
Treffling 40 | Tel: +43 4762 81 128

N

Geoffnet: Freitag bis Sonntag ab 10:00, Montag und Donnerstag ab
16:00 Uhr gedffnet, Kiiche 17:30 bis 20:00 Uhr bzw. 12:00 bis 13:30 Uhr
Dienstag Ruhetag
Regionale und saisonale Kiiche | Steakspezialitaten | Pizza |
jeden Freitag Burger vom Angusrind | sonntags hausgemachte Kuchen



Resteurents — Gesthauser

Cucina da Isa
HauptstralRe 52 | Tel: +43 660 290 14 48

Geoffnet: Dienstag & Mittwoch von 17:30 bis 21:00 Uhr, Donnerstag
bis Samstag von 11:30 bis 13:30 Uhr & 17:30 bis 21:00 Uhr
Sonntag & Montag Ruhetag
Typisch italienische Kiche | Mittag-und Abendessen |
Kaffeespezialitaten mit sifRen Kdstlichkeiten

Petris Bistro
HauptstralRe 77 | Tel: +43 4762 82 324
www.petris-fischgenuss.at

Geodffnet: Montag bis Freitag von 07:00 bis 22:00 Uhr,
Samstag von 08:00 bis 14:00 Uhr
Mittagskarte: 11:30 bis 13:45 Uhr,
Nachmittags-Snackkarte
Sonn- & Feiertag geschlossen
Mittagsmenu | kalte und warme Imbisse

Seerestaurant Winkler Haifischbar
Seepromenade 30 | Tel: +43 4762 81 168

Gedffnet ab 11:00 Uhr, Ruhetag variierend
Durchgehend Kiche ab 11:30 Uhr
Regionale Spezialitaten aus und rund um den See



Resteurants — Gesthauser

Gasthof “Da Anderle”
GartenstralRe 52 | Tel: +43 680 307 61 33

Geoffnet von 9:30 bis 13:30 Uhr & 16:00 bis 23:00 Uhr,
Dienstag & Mittwoch Ruhetag
Samstag & Sonntag 9:00 bis 14:30, Kuiche bis 20:30 Uhr
Gut burgerliche Kiiche | saisonale Spezialitaten

Gasthof Bruckenwirt “La Vella” =
KatschbergstraRe 2 | Tel: +43 664 2832486

Gedffnet: Mittwoch bis Samstag von 09:00 bis 20:00 Uhr,
Sonntag ab 11:00 Uhr, Montag & Dienstag Ruhetag
Gut burgerliche Kiche | Pizza | Pasta

Gasthof Bergheimat
Treffling 16 | Tel: +43 4762 81 276

Taglich gedffnet von 10:00 bis 21:00 Uhr
durchgehend warme Kiche ab 11:00 Uhr
gut burgerliche Kuche



Hutten

e

Pichlhitte SlowFood"
Tangerneralmstral3e |Tel: +43 676 920 66 61

Taglich geoffnet bis Ende Oktober von 11:00 bis 18:30 Uhr
Kiche bis 17:30 Uhr
Knusprige Schweinsstelzen | wiirzige Ripperl | Lamm- und Wildgerichte

Alpengasthof Sommeregger
Am Tschiernock 30 | Tel: +43 664 206 55 24

www.sommereggeralm.at (6%
Slow Food’

Geoffnet bis Ende Oktober von 10:00 bis 18:00 Uhr
Mittwoch Ruhetag
Traditionelle Kiiche | Produkte aus eigener Erzeugung | Karntner
Schmankerl



Karntner Kache zum Nochlochen

Korntner

KOSV\UO(CU

Die Karntner Kasnudeln sind das Nationalgericht und das
kulinarische Wahrzeichen Kéarntens.

Im Landesarchiv Klagenfurt liegt ein Dokument vor, in dem von der
Herrschaft Porcia aus Spittal aus dem Jahr 1753 Uber die Karntner
Nudel zu lesen ist. Deshalb wird vermutet, dass Spittal bzw.
Oberkarnten die urspringliche Heimat der Karntner Kasnudeln
gewesen sei.
Kurzzeitig aus der heimischen Kuche verschwunden, gewann das
Gericht in den 80er und 90er Jahren wieder an Popularitat. Am
einfachsten lassen sich unsere Kasnudeln wohl wie folgt beschreiben:
Teigtaschen aus Nudelteig, die traditionell in Handarbeit gefertigt
werden. lhre Fulle besteht aus einer Broseltopfen-Kartoffel-Masse, die
mit der Karntner Nudelminze - der Mentha austriaca - verfeinert wird.
Wichtig ist der Rand der Karntner Kasnudeln: Beim VerschlielBen der
Teigtaschen wird ein ,gekrendelter” oder geradelter Rillenrand
hergestellt. Ein Sprichwort besagt, dass Frauen in Karnten erst dann
heiratsfahig sind, wenn sie die Kunst des ,Krendelns” beherrschen.
Die Karntner Kasnudeln werden in heiBem Salzwasser gekocht und
vor dem Servieren mit Butterschmalz angerichtet.
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Zutaten (far G Portionen):

500 g Mehl (glatt)
250 ml Wasser
3ELOI

500 g Erdapfel

50 g Zwiebeln

2 Stk. Knoblauchzehen
50 g Butter

500 g Broseltopfen
0,5TL

Nudelminze gehackt
Salz

Zuberei‘(’um(;:

Fur die Fulle Erdapfel waschen und in der Schale kochen.
Abseihen, noch heild schalen und durch eine Erdapfelpresse
dricken. Zwiebeln und Knoblauch schalen, fein hacken und in
Butter  goldbraun rosten. Erdapfelmasse mit  der
Zwiebelmischung, Topfen, Krautern und 1 TL Salz gut
durchkneten.

Mehl, Wasser, Ol und 1 Prise Salz zu einem glatten Nudelteig
verkneten. Teig auf einer leicht mit Mehl bestreuten Arbeitsflache
dinn ausrollen. Aus dem Teig Scheiben (@ 7 cm) ausstechen. Auf
jede Scheibe ein wenig aullerhalb der Mitte 1 EL Fulle setzen.
Unbelegte Teighalfte Uber die Fulle schlagen, an den Randern gut
zusammendrucken oder - original - "krendeln".

Reichlich Salzwasser aufkochen, Nudeln einlegen und kécheln,
bis sie an der Oberflache schwimmen (dauert ca. 5 Minuten).
Nudeln herausheben, abtropfen lassen, mit brauner Butter und
grunem Salat servieren.
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[mbiss

Petris Fischverkauf
“€E HauptstraBe 75 | Tel: +43 664 451 46 40 @V
www.petris-fischgenuss.at Slow Food

F0°

YOKOSO
Hauptstral3e 62 | Tel: +43 660 898 83 36




[mbiss

Onur Kebap und Pizza R
Hauptstral3e 54 | Tel: +43 4762 63 279 )

Geoffnet von 10:00 bis 19:30, Mittwoch Ruhetag
Doner | Kebap | ofenfrische Pizzen | Salate

Heitzmann - der Fleischveredler und Imbiss
HauptstraRe 76 | Tel:+43 4762 81146 @

. . Slow Food’
www.heitzmann-der-fleischveredler.at

Geoffnet: Dienstag bis Freitag von 07:30 bis 18:00 Uhr,
Samstag von 07:30 bis 12:30 Uhr
Sonntag, Montag & Feiertag geschlossen
warme & kalte Imbisse | Dienstag bis Freitag Mittagsmenu
SB-Bereich 24/7 gedffnet

Pizza 24/7 bei Adeg Haller
Hauptstralde 77 | Tel: +43 4762 81 242

SB-Pizza-Automat
nur Kartenzahlung



Cafés und Bars

Café Sitzwohl
Hauptplatz 2 | Tel: +43 4762 82055
www.cafesitzwohl.com

Geoffnet: Dienstag bis Freitag von 07:30 bis 18:00 Uhr,
Samstag, Sonntag & Feiertag von 08:30 bis 18:00 Uhr
Montag Ruhetag
Kaffee aus Triest |frische Mehlspeisen | ganztags Frihstuck |
Késtliches von Karnten bis ans Meer

Café-Bistro “Zum Kreisssel”
Thomas-Morgenstern-Platz 1 | Tel: +43 677 180 06 100

Geoffnet: Montag bis Freitag von 07:30 bis 22:00 Uhr
Samstag von 08:00 bis 22:00 Uhr, Sonntag von 08:00 bis 16:00 Uhr
Frahstuck | Mittagsmenu | hausgemachte Torten u.v.m.

Naturbackerei Lagler
Hauptstralie 84 |Tel: +43 4762 62929
www.lagler.at

Geoffnet: Montag bis Samstag von 06.00 bis 18:00 Uhr,
Sonntag & Feiertag von 07:00 bis 18:00 Uhr, kein Ruhetag
100% Natur | stf3e und salzige Imbisse | glutenfreies Geback |
Kaffee und Mehlspeisen



Cafés und Bars

Weinzeit im Uhrhaus (0%
HauptstraBe 97 | Tel: +43 676 722 5093 Slow Food’

Gedffnet: Montag & Dienstag von 14:00 bis 22:00 Uhr,
Mittwoch bis Samstag von 09:00 bis 22:00 Uhr
Sonntag Ruhetag
Osterreichische Qualititsweine | feine regionale Kostlichkeiten |
hausgemachte Kuchen

mo.wi Bar im Hotel Moserhof
Hauptstral3e 48 | Tel: +43 4762 81400

Taglich gedffnet von 11:00 bis 22:00 Uhr,
Betriebsurlaub vom 17.10. bis Ende November
Coole Drinks | hauseigene mo.jitos und Bowls

Dr. Glange
Hauptstralle 68 | Tel: +43 699 113 68 993

Geoffnet: Mittwoch & Donnerstag von 18:30 bis 00:00 Uhr,
Freitag & Samstag 19:30 - 00:00 Uhr
Music Bar | Cocktails | Dart | Tischfussball



Dire(aLverlmar[aLer
bouerliche Produlde

Schnapsbrennerei Liane Adenberger
Tangerner Stral3e 35 | Tel: +43 4762 81506

Gerne kénnen Sie Frau Adenberger nach telefonischer
Vereinbarung besuchen!
Uber 30 Schnépse und Likére | Millnock-Whisky | Rum

Milchgenuss-Hutte beim Schneider-Lexhof
Unterhaus 14 | Tel: +43 676 644 08 13 (6%
www.milchgenusshuette.at Slow Food
SB-Hutte taglich rund um die Uhr gedffnet, freitags am Landmarkt

Uber 20 Milchprodukte aus eigener Produktion
Roggenbrot aus eigenem Anbau

Hofladen Steiger - Fam. Zojer 6
Pirk 1 | Tel: +43 650 8230400 SlewiFood*
http://www.steigerhof.at/

Gedffnet: Freitag von 13:00 bis 18:00 Uhr,
Samstag von 09:00 bis 17:00 Uhr
Produkte vom Schwein & Rind | Eier | Brot

Hannes Bier - Hannes Grasser
Féhrenweg 4 | Tel: +43 650 45 33 666
https://hannes-bier.at

Abholung nach telefonischer Vereinbarung, zu trinken gibt’s
das Bier in der Weinzeit im Uhrhaus
Bierspezialitaten fur jeden Geschmack



Direlcf verlmar(cf er
bouerliche Produldte

. . )%
Genuss im Glas - 24/7 Hauschen g,y Food”
Seehofstralde (Nordeinfahrt) bei der Baumschule Winkler
www.moserhof.com/de/kulinarik/take-away/
Taglich rund um die Uhr gedtffnet

Nachhaltig produzierte Gerichte zum daheim Aufwarmen
frische BlumenstrauRe von Floristik Winkler

Hofladele - Abenteuer:Bauernhof Schneider
Seestral3e 21 | Tel: +43 676 40 84 676 @L{
https://abenteuer-bauernhof.at/ Slow Food

Taglich gedffnet von 07:00 bis 19:30 Uhr
Produkte aus eigener Erzeugung: Brot und Geback | Milchprodukte |
Kuchen | Marmeladen etc.

Hansbauer - Fam. Unterlerchner
Kotzing 3 | Tel: +43 664 367 05 34

SB-Hutte taglich rund um die Uhr gedffnet und freitags am Landmarkt
Freilandeier | Teigwaren | Eierlikor

Wiednighof - Fam. Gritzner
Wiednigweg 14 | 9851 Lieserbrucke | Tel: +43 676 962 22 92

Produkte von der Kuh und von der Ziege
Verkauf nach telefonischer Vereinbarung



Di re[cfverlmarlcf er
bouerliche Produldte

Bauerngreisslerei Loscher - Fam. Egarter
Unterhaus 5 | Tel: +43 650 8488 846
www.landhaus-loescher.at/greisslerei/ §jow Food:

Gedffnet: Samstag von 9:00 bis 12:00 Uhr
Frischfleisch | Jausenplatten | Geschenkkdrbe uvm.

Rudnigbauer
Rudnigstralie 60 - Lieserbrtcke | Tel: +43 676 94 72 057

Geoffnet: Montag bis Freitag von 09:00 - 18:00 Uhr
Bauernladen | landwirtschaftliche Produkte aus eigenem Anbau und
saisonale Spezialitaten

Imkerei Ranacher
Kotzing 55 | Tel: +43 676 380 50 73
www.ranacher-honig.at

24/7 Hauschen mit Honigprodukten aus eigener Erzeugung
Teemischungen, Krautersalze uvm.

Impressum: TVB Seeboden, Hauptplatz 1, 9871 Seeboden;
Fotos: Medien-Archiv Karnten Werbung

Stand 12. Oktober 2026, Anderungen vorbehalten



	ZEIT
	Restaurants - Gasthäuser
	mo.wi - à la carte Restaurant im Moserhof
	Hauptstraße 48 | Tel: +43 4762 81 400
	www.moserhof.com
	Geöffnet 16:00 bis 21:00 Uhr, Reservierung erbeten
	Montag - Thementag - Steakvariationen
	Sonntag Ruhetag, Betriebsurlaub vom 17.10. bis Ende November
	Das Beste aus dem See und dem heimischen Wald



	Genießerhotel “Das Moerisch”
	Tangern 2 | Tel: +43 4762 81 372
	www.moerisch.at
	Täglich geöffnet von 19:00 bis 21:30 Uhr, Reservierung erbeten
	Alpen-Adria-Gourmet Restaurant


	Gasthof Ertlhof
	Hauptstraße 101 | Tel: +43 4762 81 141
	www.ertlhof.com
	Täglich geöffnet von 11:30 bis 15:00 und von
	17:00 bis 22:00 Uhr, Betriebsurlaub vom 18.10.-26.12.
	gut bürgerliche Küche mit Produkten aus eigener Landwirtschaft


	Gasthof Perauer
	Seeblickstraße 37, 9851 Lieserhofen
	Tel: +43 4762 3890, www.gasthof-perauer.at
	Geöffnet: Donnerstag & Freitag ab 16:00 Uhr,

	Samstag, Sonn- & Feiertag ganztägig
	Montag bis Mittwoch Ruhetage

	Regionale, internationale und saisonale Spezialitäten


	Restaurants - Gasthäuser
	Gasthof Postwirt
	Hauptstraße 64 | Tel: +43 4762 81 137
	www.postwirt.at
	Montag Ruhetag


	Burgrestaurant Sommeregg
	Schlossau 7 | Tel: +43 4762 81 391
	www.sommeregg.at
	Montag, Dienstag & Mittwoch Ruhetag


	Gasthof Bierwirt
	Lieseregger Straße 8 | Tel: +43 4762 81 156
	www.gasthof-bierwirt.at
	Montag Ruhetag, Betriebsurlaub vom 18.10.-1.12.



	Restaurants - Gasthäuser
	Gasthof Tangerner Wirt
	Tangern 17 | Tel: +43 4762 81 129
	www.tangernerwirt.at
	Mittwoch & Donnerstag Ruhetag, Betriebsurlaub vom 1.11.-1.12.


	Gasthof Bachlwirt
	Wirlsdorfer Straße 19 | Tel: +43 664 518 28 50
	Mittwoch und Donnerstag Ruhetag,


	Gasthof Trefflinger Wirt
	Treffling 40 | Tel: +43 4762 81 128
	Dienstag Ruhetag



	Restaurants - Gasthäuser
	Cucina da Isa
	Hauptstraße 52 | Tel: +43 660 290 14 48
	Sonntag & Montag Ruhetag


	Petris Bistro
	Hauptstraße 77 | Tel: +43 4762 82 324
	www.petris-fischgenuss.at
	Sonn- & Feiertag geschlossen


	Seerestaurant Winkler Haifischbar
	Seepromenade 30 | Tel: +43 4762 81 168

	Gasthof “Da Anderle”
	Gartenstraße 52 | Tel: +43 680 307 61 33


	Restaurants - Gasthäuser
	Dienstag &  Mittwoch Ruhetag
	Gasthof Brückenwirt “La Vella”
	Katschbergstraße 2 | Tel: +43 664 283 24 86

	Gasthof Bergheimat
	Treffling 16 | Tel: +43 4762 81 276


	Hütten
	Pichlhütte
	Tangerneralmstraße |Tel: +43 676 920 66 61

	Alpengasthof Sommeregger
	Am Tschiernock 30 | Tel: +43 664 206 55 24
	www.sommereggeralm.at
	Mittwoch Ruhetag


	Kärntner Küche zum Nachkochen

	“Kärntner
	Kasnudel”
	Die Kärntner Kasnudeln sind das Nationalgericht und das kulinarische Wahrzeichen Kärntens.

	Zutaten (für 4 Portionen):
	0,5 TL

	Zubereitung:
	Imbiss
	Petris Fischverkauf
	Hauptstraße 75 | Tel: +43 664 451 46 40
	www.petris-fischgenuss.at
	Sonntag & Montag Ruhetag


	YOKOSO
	Hauptstraße 62 | Tel: +43 660 898 83 36
	Montag Ruhetag



	Imbiss
	Onur Kebap und Pizza
	Hauptstraße 54 | Tel: +43 4762 63 279

	Heitzmann - der Fleischveredler und Imbiss
	Hauptstraße 76 | Tel:+43 4762 81 146
	www.heitzmann-der-fleischveredler.at
	Sonntag, Montag & Feiertag geschlossen
	SB-Bereich 24/7 geöffnet


	Pizza 24/7 bei Adeg Haller
	Hauptstraße 77 | Tel: +43 4762 81 242


	Cafés und Bars
	Café Sitzwohl
	Hauptplatz 2 | Tel: +43 4762 82055
	www.cafesitzwohl.com
	Montag Ruhetag


	Café-Bistro “Zum Kreisssel”
	Thomas-Morgenstern-Platz 1 | Tel: +43 677 180 06 100

	Naturbäckerei Lagler
	Hauptstraße 84|Tel: +43 4762 62929
	www.lagler.at


	Cafés und Bars
	Weinzeit im Uhrhaus
	Hauptstraße 97 | Tel: +43 676 722 5093
	Sonntag Ruhetag


	mo.wi Bar im Hotel Moserhof
	Hauptstraße 48 | Tel: +43 4762 81400
	Betriebsurlaub vom 17.10. bis Ende November


	Dr. Glange
	Hauptstraße 68 | Tel: +43 699 113 68 993


	Direktvermarkter
	bäuerliche Produkte
	Schnapsbrennerei Liane Adenberger
	Tangerner Straße 35 | Tel: +43 4762 81506

	Milchgenuss-Hütte beim Schneider-Lexhof
	Unterhaus 14 | Tel: +43 676 644 08 13
	www.milchgenusshuette.at

	Hofladen Steiger - Fam. Zojer
	Pirk 1 | Tel: +43 650 8230400
	http://www.steigerhof.at/

	Hannes Bier - Hannes Grasser
	Föhrenweg 4 | Tel: +43 650 45 33 666
	https://hannes-bier.at


	Direktvermarkter
	bäuerliche Produkte
	Genuss im Glas - 24/7 Häuschen
	Seehofstraße (Nordeinfahrt) bei der Baumschule Winkler
	www.moserhof.com/de/kulinarik/take-away/

	Hofladele - Abenteuer:Bauernhof Schneider
	Seestraße 21 | Tel: +43 676 40 84 676
	https://abenteuer-bauernhof.at/

	Hansbauer - Fam. Unterlerchner
	Kötzing 3 | Tel: +43 664 367 05 34

	Wiednighof - Fam. Gritzner
	Wiednigweg 14 | 9851 Lieserbrücke | Tel: +43 676 962 22 92


	Direktvermarkter
	bäuerliche Produkte
	Bauerngreisslerei Löscher - Fam. Egarter
	Unterhaus 5 | Tel: +43 650 8488 846
	www.landhaus-loescher.at/greisslerei/
	Geöffnet: Samstag  von 9:00 bis 12:00 Uhr
	Frischfleisch | Jausenplatten | Geschenkkörbe uvm.


	Rudnigbauer
	Rudnigstraße 60 - Lieserbrücke | Tel: +43 676 94 72 057
	Geöffnet: Montag bis Freitag von  09:00 - 18:00 Uhr
	Bauernladen | landwirtschaftliche Produkte aus eigenem Anbau und saisonale Spezialitäten


	Imkerei Ranacher
	Kötzing 55 | Tel: +43 676 380 50 73
	www.ranacher-honig.at
	24/7 Häuschen mit Honigprodukten aus eigener Erzeugung
	Teemischungen, Kräutersalze uvm.
	Stand 12. Oktober 2026, Änderungen vorbehalten




